Œufs farcis au fromage aux herbes et à la betterave rouge
Œufs
jus de betterave rouge
fromage aux herbes
vinaigre balsamique
piment d’Espelette
aneth
cerfeuil
Préparez des œufs durs. Coupez-les en deux et retirez le jaune. Mélangez cela avec 1/3 de volume de fromage aux herbes, un trait de jus de betterave rouge et quelques gouttes de vinaigre balsamique rouge. Remuez jusqu'à l'obtention d'un mélange homogène. 
Jugez la couleur. Le résultat doit être d'un beau rose soutenu. Si nécessaire, ajoutez un peu plus de jus, mais sans que le mélange ne devienne trop liquide.
Versez la farce dans une poche à douille munie d'un bec dentelé et remplissez les œufs. Terminez par un peu de piment d'Espelette et des touffes d'aneth et de cerfeuil.

