Fromage de chèvre grillé
fromage de chèvre
bacon
laitue mixte
pain grillé
pignons de pin
tomates cerises
sirop de Liège
parmesan
maïs
lardons
huile d'olive
vinaigre balsamique
Enveloppez les fromages avec du lard et faites-les frire dans une poêle chaude avec un peu d'huile d'olive. 
Préparez une vinaigrette à parts égales d'huile d'olive et de vinaigre balsamique avec une cuillère de Sirop de Liège. 
Dresser une assiette avec de la laitue mélangée, du maïs, du bacon frit, des pignons grillés et des tomates cerises coupées en deux. 
Faites des toasts chauds, tartinez-les d'une couche de sirop de Liège et placez-y un fromage grillé. Placez un fromage avec toast au milieu de chaque assiette. 
Terminez avec des copeaux de parmesan.

